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Kalbfleisch ist das Fleisch von wenige Wochen bis Monate alten Rindern
(Kéalbern). Es ist allgemein zarter und heller als Rindfleisch. Je nach Alter sowie
Art der Aufzucht und Fatterung hat es eine hellrote, rosa oder auch weildliche
Farbe. Bei Weidehaltung und reinem Grunfutter farbt sich das Fleisch rot, bei
Stallmast ist es heller.
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Dana eti birka¢ haftalik ile bir aylik arasi olan sigirlardan elde edilmektedir.
Sigir etinden ayrilan 6zelligi daha yumusak ve acik renkte olmasidir. Hayvanin
yasl, saglikh bir ortamda yetistiriimesi ve beslenmesi dana etinin pembe, acik
pembe yada beyazimsi renkte olmasina etki eder. Hayvanin besleniminde agir-
hgin saf yesillige verilmesi etinin kirmizi renkte olmasina , agirligin suni gidaya
verildigi takdirde de kirmizi rengin acildigi gérilmektedir.

Kalbskotelett - Kalbfleisch ist hellrosa
B und feinfasrig. Das angeschnittene
Fleisch ist feucht und glanzend. Das Fleisch
stammt von Kélbern, die vier Monate gemastet
wurden. Weibliche und mannliche Tiere sind bei
der Gewinnung des Fleisches gleichermalen
begehrt. Mastkalbfleisch ist in der Regel hellrot
oder rosa und weist einen kernigen weifl3en
Fettrand auf.

C"‘ Acik pembe ve ince olma 6zelligine

sahip olan ve kesildigi takdirde, etinin
nemli ve parlak olmasi dana etinin belirgin
6zelligidir. Etlerimiz doért aylik bir sure ile dogal
ortamlarda beslenen buzagilardan elde
edilmektedir . Disi ve erkek hayvanlarin semiz
olmasi et tuketiminde tercih edilmede ve olmasa
olmazi olan kaidesidir . Kasaplik olan dana etinin
asina olan 6zelligi genellikle agik kirmizi veya
pembe olup, beyaz bir yag kenarina sahip
olmasidir.

Das ideale Stuck Fleisch zum
I Herstellen von Braten: Die Kalbs-Kugel
stammt aus dem vorderen Teil der Keule. Das
kurzfaserige und zarte Fleisch ist gut zum Braten
geeignet.

C Ureticilerin kizartma icin tavsiye ettikleri
dana top, dananin 6én bacagindan elde
edilmektedir. Kisa lifli ve yumugak olmasi dana
yumurta kizartmada tercih edilme 6zelligidir.



